[ LIMITED EDITION ]

20 —I 3 [39% Carmenere + 36% Petite Sirah
25% Petit Verdot]

Color rojo rubi intenso con notas violetas, en nariz frutos rojos frescos, boca suave
con taninos redondos, sedosos con final largo, agradable equilibrio en boca.

FICHATECNICA
ANALISIS BASICO
Nuestras uvas
. ) . Alcohol 213,50
Los sectores destinados para este ensamblaje fueron seleccionados . .

T Iy . Azicar Residual 1419/l
desde sumomento de inicio de pinta, recibiendo trabajos )
espeificos. PH » 3,52
Se realizaron deshojes y raleos con el fin de poder obtener su mejor Acidez Volatil (C2H402) 10,6 mg/L

[ LiMmED EDON ] calidad y poder lograr una mejor expresidn de su terroir.

Los sectores trabajados se caracterizan por estar ubicados en ladera
de pendiente suave, con suelos donde predominan las arcillas y

m. : tratos de toscas otorgandole mayor fuerza y expresién al vino.
HAND - MADE . inacion de Origen: Lolol -
E = i 20131 Nuestras uvas son cosechadas y despalilladas a mano en un Denominacidn de Origen: Lolol - Valle de Colchagua
o proceso que no toma mds de 5 hrs desde su corte hasta su inicio Filtracién: Sin filtrado

de etapa de macerado en frio.

La maceracion se realizd durante 3 dias a 9°C, periodo suficiente
para lograr una buena extracion de color y sabor. Ensamblaje: 39% Carmenere + 36% Petite Sirah
La fermentacion durd 15 dias, con levaduras nativas y con remontajes 25% Petit Verdot

ddciles para favorecer taninos mds suaves. Terminada la fermentacion
nuestro vino es traslado a barricas francesas para luego

estar en ellas 18 meses.

Rendimiento 2013:9.000 kg/ha

I 39% carmenere ]
136% petite sirah + 25% petit verdot |

Premium blend /1,147 Bottles
: " SUGERENCIAS
Wﬁ#%o d”]": Vwﬂ Perfodo de Guarda: Puede ser disfrutado ahora o bien ser guardado por 6 afios.
Temperatura de consumo: 18° C.

P’WUCE‘! and bottled by OWM Ltda - Los Maitenes s/n Sen'@ G
Fed Wine - Unfitered - Contains Sulphites 750 €.0/ 135°6L

i i Decantacion: Decantar al menos media hora antes para permitir que alzance una mayor expresion.
www.owmwines.c i

Maridaje: Ideal para acompafiar con carnes rojas y pastas.

www.owmwines.cl




